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Excelera las Ganancias de Sus Negocios

® Mayor Exhibiciéon de Productos
® Menor Consumo de Energia
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5 Deck Meat Merchandiser

HUSSMANNn
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M5X-E 5 Niveles Para Carnes
M5X-GE 5 Niveles Para Carnes, Vidrio Frontal
M5X-EP 5 Niveles Para Carnes, Extra Alta Eficiencia

M5X-GEP 5 Niveles Para Carnes, Vidrio Frontal, Extra Alta Eficiencia

Disponibles en longitudes 8’ y 12.

M5XE, M5XEP
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Nota: Por favor utilice las hojas de datos técnicos de Hussmann para

para una tienda.
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Dimension A B Cc
8 foot 96 3/8 (2448) 84 1/4 (2140) 90 1/8 (2289)
12 foot 144 1/2 (3670) 132 3/8 (3363) 138 1/4 (3511)

Nota: Total del equipo sin cabeceras o separaciones

obtener las dimensiones precisas para cualquier propésito de modulacion

Vista de Planta de M5X-E, M5X-GE, M5X-EP, M5X-GEP
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Mayor Exhibicion de Productos

EL M5X es nuestro Exhibidor para carnes de mutiples
niveles de mallor capacidad, Excelente para aplicaciones
de gran volumen. El cristal frontal y la opcién de ilumi-
nacion en el retorno mejoran la visibilidad del producto. El
M3X le ofrece caracteristicas superiores para el mercadeo
tales como las cabeceras de cristal de panorama completo,
el copete superior iluminado, la iluminacién mejorada y
flexibilidad en el posicionamiento de los entrepafios.

Menor Consumo de Energia

El M5X viene con evaporadores eficientes estandar. La
opcion de evaporadores de Extra Alta Eficiencia (E-Plus)
reducen el consumo de energia en un 18% en comparacién
con el estandar. También pueden ser incluidas las cortinas
nocturnas para reducir el consumo de energia en aproxi-
madamente un 12%.

Mayor Conservacion del Producto

Los evaporadores modulares y el sistema de deshielo por
tiempo reducen el choque térmico, estabilizando la temper-
atura de la carne, resultando en carne mas fresca con una
mayor conservacion. El deshielo modular, como caracteris-
tica opcional que mejorara la estabilidad de la temperatura
de los productos a conservar.

Menor Costo en Mantenimiento

Mayor espacio en la base de los equipos, fondo disefiado
para facil limpieza, dimensiones ajustables de acuerdo a su
espacio, facil acceso a las balastras y una innovacion en el
panel de descarga modulado en 2° (609 mm) son las carac-
teristicas que reducen el costo de mano de obra en el man-
tenimiento de los equipos.

Mayor Confiabilidad

Nuestra garantia de 5 afios en el evaporador modular es la
mejor de la industria. Las valvulas de expansion pre-ajus-
tadas son disefiadas para mantener la temperatura optima
en la vida del equipo.

Nota: Estos equipos son disefiados para operar en tiendas donde la temper-
atura y la humedad no superen los 75°F (24°C) y el 55% de HR.

Nos reservamos el derecho de cambiar o actualizar las especificaciones y el
disefio del producto en conexién con cualquier accesorio de nuestros pro-
ductos. Tales cambios no dan derecho al comprador a que apliquen en
equipos previamente vendidos o embarcados.
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